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Zunachst die Kekse vorbereiten. Mehl, Haferflocken, Zimt, Zucker,
Vanillezucker, Salz und Backpulver in eine Schissel geben und ein Ei
22-26 cm Springform

Blech geb d mit zwei Esslffel kleine Teigb 2 R Haferkekse:
ec ge en und mit zwel Essloffe eimne EIg erge (ca. cm gro ) . 160gButter

auf das Blech geben. Bei 180 °C Umluft ca. 8-10 Minuten goldbraun e 1ELZimt

backen. Wichtig: Komplett auskuhlen lassen. 130 g Zucker

1 EL Vanillezucker

1 Ei

50 g Mehl

e 200 g kernige Haferflocken
1 TL Backpulver

sowie Butter hinzufugen. Alles gut verrihren. Backpapier auf ein

Fur den Boden die Kekse fein zermahlen und mit der Butter und

dem Zimt mischen. Alles gut vermengen. Den Boden der Springform

mit Backapier auslegen und die Keksmasse am Boden und den Rand
hoch andrucken. Boden kalt stellen.

Fur die Cheesecake-Masse Mascarpone in eine Schussel geben, e 1 Msp. Salz
Creme Fraiche, Mehl, Starke, Zucker und Vanillezucker hinzufigen
und verrthren. Die Eier in einer Schissel verquirlen und unter die Eedent

e 220 g Haferkekse

Mascarpone-Masse heben. Fur den Zimtswirl die Haferkekse L
e 100 g flussige Butter

zerbrdseln. Etwa 20 g der Keksbrdsel in eine Schussel geben, Zimt,

brauner Zucker und flUssige Butter hinzugeben und verruhren. L

Ein Drittel der Cheesecake-Masse auf den Boden geben. die Halfte Cheesecake:

der Ubrigen Keksbrdsel darauf verstreuen. 1/3 der Zimt-Siwlr-Masse * 750 g Mascarpone
mit einem Loffel auf die Keksbrésel geben, mit Cheesecake-Masse : i?jcreme Fraiche
bedecken und den zweiten Teil Keksbrosel darauf geben. 1/3 Zimt- e 30 g Mehl

Swirl darauf verteilen. Die restliche Cheesecake-Masse vorsichtig e 40 g Starke
darauf geben und glatt streichen. e 180 g Zucker

Die restliche Zimt-Swirl-Masse mit einem Teel6ffel in kleinen Tupfen * 30 g Vanillezucker
auf die Cheesecake-Masse geben und mit einem Holzstabchen Simt-Swirl:
durchfahren, sodass der Swirl entsteht. Eine Backform mit Wasser e 70 g Haferkse

auf den Backofenboden geben. Backofen auf 160 °C Umluft e 2 EL Zimt

vorheizen und den Kuchen mit Alufolie bedeckt 50 Minuten backen.
Danach die Haube abnehmen und weitere 20 Minuten backen. Aus

60 g brauner Zucker
100 ml flussige Butter

dem Ofen nehmen und komplett auskuhlen lassen. Dabei den Rand

mit einem Messer von der Springform |osen. =
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