Frihsticksduft liegt in der Luft

Mehr Rezepte gibt's auf knusperstuebchen.net
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Fiir 26-28 cm Ofenform
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Zunachst den Backofen inklusive Ofenform auf 220 °C Umluft * 40 g Zucker
vorheizen. e 1 EL Vanillezucker
e 110 Mehl
FUr den Teig Eier, Zucker und Vanillezucker schaumig schlagen. 2 22U il el
Kuhmilch

Mehl und Milch hinzugeben und gut verrihren. Zum Schluss
Zitronensaft- und Abrieb einrthren. Die Butter in die heil3e
Form geben. Und direkt den Teig in die heil3e Form gie3en. Den
Pfannkuchen in den Ofen stellen und 20-22 Minuten goldbraun
backen. Dabei die Ofentur nicht 6ffnen, sonst fallt der
Pfannkuchen direkt zusammen.

e 1/2 Zitrone
e 1 EL Butter

AuBerdem:
e 250 g Naturjoghurt
e 250 g Erdbeeren

e 1 EL Puderzucker
Derweil die Erdbeeren waschen, halbieren oder vierteln. Den

Pfannkuchen aus dem Ofen holen, leicht mit Puderzucker
bestreuen und mit Joghurt sowie Erdbeeren und nach Belieben

e Ahornsirup nach Belieben

Ahornsirup servieren.
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