Sommer Gugelhupf mit Blaubeeren und Pfirsichen

Teig:

390g Mehl

1TL Backpulver
1TL Natron

Prise Salz

230g weiche Butter
300g Zucker

2EL Vanillezucker
4 Eier

250g Naturjoghurt
400g reife Pfirsiche
200g Blaubeeren

Glasur:
1509 Puderzucker
1-2EL Pfirsichsaft

AuBerdem Blaubeeren und Pfirsiche nach
Belieben

So wird's gemacht

Mehl, Backpulver, Natron und Salz mischen. Pfirsiche in Stiicke schneiden. Ofen auf 170°C Ober/Unterhitze vorheizen. Butter
und Zucker schaumig schlagen. Eier nach und nach hinzugeben, weiter riihren. Nun den Joghurt einriihren und das
Mehlgemisch hinzugeben. Die Halfte des Teigs in eine gefettete und bemehlte Form geben, Pfirsiche und Blaubeeren auf den
Teig geben und mit dem restlichen Teig bedecken. Mit der Hand gegen den Boden klopfen, sodass Luftldcher entfernt werden.
Kuchen 40-55 Minuten backen. Stabchenprobe machen und unbedingt komplett auskiihlen lassen.

Kuchen auf ein Gitter stlirzen. Pfirsichsaft und Puderzucker verrihren, ggf. mehr Puderzucker hinzugeben wenn zu fliissig,
Masse sollte zahfliissig, wei und gldnzend sein. Masse auf dem Kuchen verteilen und mit Pfirsichscheiben und Blaubeeren
garnieren.
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