Erdbeertorte mit Cheesecake Swirl Fiillung

So wird's gemacht

Fir den Guss: 2509 Erdbeeren, Saft und Zucker zum Kochen bringen. 5-10 Minuten kdcheln lassen. Nun
die Masse pirieren, durch ein Sieb geben und erneut aufkochen. Speisestdrke und Wasser vermengen
und in den Guss riihren, unter standigem Riihren aufkochen lassen bis die Masse eindickt, abgedeckt
abkuhlen lassen.

Fir den Boden Butter, Zucker und Mehl in eine Schiissel geben und solange vermengen bis eine
krimelige Masse entsteht. Nun den Joghurt hinzugeben. Teig ausrollen zwischen zwei Streifen
Frischhaltefolie)gleichmaBig in die Form driicken und den Boden blind backen — hierfiir Boden mit
Backpapier auslegen und darauf Backlinsen oder Reis verteilen und 15 Minuten bei 190°C backen.
Linsen und Backpapier entfernen, auskiihlen.

Fir die Cheesecakefiillung Frischkdse cremig riihren, Zucker und Mehl hinzufiigen. Nun den Joghurt
hinzugeben und zum Schluss das Ei unterriihren. Nun die Creme bis auf 3EL auf den Boden geben. Die
restlichen 3 EL Cheesecakecreme mit 50ml der Erdbeersauce und 1 EL Mehl verriihren und l6ffelweise
auf den Kuchen geben, mit einem Holzstab die beiden masse verbinden, sodass das Swirl Muster
entsteht. Kuchen nochmals bei 150°C Ober/Unterhitze fir 30 Minuten backen.

Nach Belieben die restlichen Erdbeeren in Scheiben schneiden und kreisférmig auf dem abgekiihlten
Kuchen verteilen bis der gesamte Kuchen mit Erdbeeren bedeckt ist, in die Mitte eine ganze Erdbeere
setzen. Bis zum Servieren kalt stellen. Vor dem Servieren mit der Sauce iibergieBen.

O DAS KNUSPERSTUBCHEN

Einkaufsliste:

Fir den Boden (24/26¢cm
Springform):

Fir den Boden:

200g Mehl

50g Puderzucker

90g Butter

1EL Joghurt

Fir die Creme:

250q Frischkdse
80g Zucker

20g Mehl

2 EL Joghurt

1Ei

AuBerdem:
250g+250g Erdbeeren
2TL Speisestarke

6EL Wasser

100ml Maracujasaft
3EL brauner Zucker
Etwas Vanillemark



