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Das fuigst Du noch hinzu:
1159 weiche Butter 4@.@

1Ei
So wird's gemacht:
Butter in eine Rihrschissel geben und cremig rihren. Unter
Rihren das Ei hinzuf[jgen. Sobald die Masse vermemgf ist,
den Inhalt der Bockmischung hmzuﬂjgen und gu’r verrithren.
Ein Backblech mit Bockpopier ous|egen. Mit Hilfe eine
Teelsffels Teig portionieren, Ballchen formen und mit etwas
Abstand auf das Backpapier legen. Backofen auf 180°C
Umluft vorheizen und Cookies etwa 8-10 Minuten backen,

der Rand sollte goldbraun sein. Cookies komplett auskiihlen

lassen. Erst dann vom Bockpopier l&sen.
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So wird's gemcchi‘:
Butter und Erdnussbutter in eine Rithrschiissel geben und

cremig rihren. Unter Rithren das Ei Hﬂzufugen. Sobald die

Masse vermengf ist, den Inhalt der Bockmischung hinzuFUgen
und gut verriihren. Ein Backblech mit Bockpopier Qus|egen,
Mit Hilfe eine Teelsffels Teig por’rionieren, Bsllchen formen
und mit etwas Abstand auf das Backpapier legen. Backofen
auf 180°C Umluft vorheizen und Cookies etwa 8-10 Minuten
backen, der Rand sollte go|o|brc1un sein. Cookies komp\eH

ouskuHen ‘OSSQH. EI’S+ CIO!’]H vom Bockpopier |ésen.
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Das fugst Du noch hinzu:
1159 weiche Butter '@'
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So wird's gemocl‘ﬁ:
Butter und Erdnussbutter in eine Rithrschiissel geben und

cremig rihren. Unter Rithren das Ei hinzuﬂlgeﬂ. Sobald die

Masse vermengf ist, den Inhalt der Bockmischung hinzuﬂlgen
und gut verriihren. Ein Backblech mit Bockpopier Qus|egen4
Mit Hilfe eine Teelsffels Teig por’rionieren, Bsllchen formen
und mit etwas Abstand auf das Backpapier legen. Backofen
auf 180°C Umluft vorheizen und Cookies etwa 8-10 Minuten
backen, der Rand sollte go|dbrc1un sein. Cookies komp\eﬁ

OUSl(UHe!’] ‘OSS@I"}. EI’S+ dOﬂI’] vom Bockpopier |éS€ﬂ,
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Das fiigst Du noch hinzu:
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So wird's gemacht:

Butter und Erdnussbutter in eine Rihrschiissel geben und

cremig rithren. Unter Rithren das Ei |ﬂnzuFUgen, Sobald die

Masse vermengt ist, den Inhalt der Bockmischung hinzuﬂjgen
und gqu verrithren. Ein Backblech mit Bockpopier ous|egen.
Mit Hilfe eine Teelsffels Teig por’riomieren, Ballchen formen
und mit etwas Abstand auf das Bockpopier |egen, Backofen
auf 180°C Umluft vorheizen und Cookies etwa 8-10 Minuten
backen, der Rand sollte goldbraun sein. Cookies komplett

auskihlen lassen. Erst dann vom Bockpopier lssen.
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Das fugst Du noch hinzu:
1159 weiche Butter '@'
1Ei Aéé:’
3EL Erdnussbutter

So wird's gemacht:
Butter und Erdnussbutter in eine Rithrschiissel geben und
cremig rithren. Unter Rithren das Ei |ﬂnzuﬂjgen Sobald die
Masse vermengt ist, den Inhalt der Bockmischung hinzuﬁjgen
und gut verrithren. Ein Backblech mit Bockpopier ous|egem.
Mit Hilfe eine Teelsffels Teig por’rionieren, Ballchen formen
und mit etwas Abstand auf das Backpapier legen. Backofen
auf 180°C Umluft vorheizen und Cookies etwa 8-10 Minuten
backen, der Rand sollte goldbraun sein. Cookies komplett

auskihlen lassen. Erst dann vom Bockpopier l5sen.
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Das fugst Du noch hinzu:
115g weiche Butter '@'
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So wird's gemacht:
Butter und Erdnussbutter in eine Rihrschiissel geben und
cremig rithren. Unter Rithren das Ei |ﬂnzuﬂjgen. Sobald die
Masse vermengt ist, den Inhalt der Bockmischung hinzuﬁ]gen
und gut verrithren. Ein Backblech mit Bockpopier ous|egem.
Mit Hilfe eine Teelsffels Teig por’rionieren, Béllchen formen
und mit etwas Abstand auf das Backpapier legen. Backofen
auf 180°C Umluft vorheizen und Cookies etwa 8-10 Minuten
backen, der Rand sollte goldbraun sein. Cookies komplett

auskiihlen lassen. Erst dann vom Bockpopier l5sen.




